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辣椒小魚乾 
 

材料: 
1. 脆花生半碗 
2. 小魚乾 1 碗 
3. 紅辣椒 2 根 
4. 大蒜 2 顆 
5. 薑適量 
6. 青蔥段半碗 
 
調味料: 
鹽 1 匙,醬油膏 1/2 匙,糖 1/2 匙,米酒 1 匙,胡椒粉,辣豆瓣醬 2 大匙 
 
做法:  
1. 小魚乾洗淨,瀝乾後備用 
2. 將辣椒切片,薑切絲,蔥段將蔥綠和蔥白分開 
3. 將蔥白,薑絲,蒜末,辣椒片一起爆香,小魚乾也入鍋煸炒至略酥黃 
4. 接著將調味料加入翻炒至入味, 
5. 起鍋前再拌入蔥綠,脆花生即可 


